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AIDE A LA PUBLICITE ET AUX MESURES EDUCATIVES DU PROGRAMMIE LAIT ET FRUIT A LECOLE
Appel a projets

Présentation du projet de

Publicité du programme Lait et Fruits a I’école / Mise en ceuvre
de mesures éducatives d’accompagnement '’

Année scolaire : 2024-2025

Identité du demandeur d'aide :

Nom de I'organisme : Tables Communes

Ne Siret : 259.300.325.000.18

Contacts :

Téléphone : 06.80.00.28.57

Adresse Email : asourzac@tablescommunes.fr
Projet :

Nom du projet : Programme de sensibilisation aux fruits, légumes et
produits laitiers biologiques franciliens : de la terre a I'assiette

Budget :
Montant AT
Fruits et légumes 25500
Lait et produits laitiers 8500
Transverses au deux filieres 83850
TOTAL 117850
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Description du projet :

Programme de sensibilisation aux fruits, légumes et produits laitiers
biologiques franciliens : de la terre a I'assiette

Tables Communes est un Etablissement Public de Coopération Intercommunale
(EPCI) dédié a la restauration collective. Créé en 1993, il regroupe en 2024 16 villes
membres, réparties dans les départements 60, 77, 93, 94, 95 : Bobigny, Compans,
Cramoisy, Fosses, Ivry-sur-Seine, La Courneuve, Marly-la-Ville, Mitry-Mory, Montreuil,
Monchy-Saint-Eloi,  Pantin,  Romainville, = Tremblay-en-France, Villetaneuse,
Saint-Maximin, Saint-Vaast-Lés-Mello. Il confectionne quotidiennement 43 000 repas
pour les restaurants scolaires de ses villes membres, soit 6,5 millions de repas par
an. Pour ce faire, Tables Communes dispose de 2 cuisines situées a Ivry- sur-Seine
(94) et Bobigny (93) dans lesquelles travaillent 174 agents. Ses valeurs sont
fortement ancrées dans une démarche de restauration collective saine, durable et
accessible a toutes les familles.

Les principaux objectifs du projet que Tables Communes souhaite porter sont :

- D'augmenter la consommation des fruits, légumes et produits laitiers dans les
restaurants scolaires de ses villes membres ;

- D’améliorer la connaissance qu’ont les éléves bénéficiaires de ces produits ;

- De sensibiliser ces éleves a une alimentation saine, locale et durable, a la
saisonnalité et de leur faire découvrir les différentes filieres agricoles durables
de leur territoire ;

- De réduire le gaspillage alimentaire dans les assiettes.

Le programme prévoit de sensibiliser 480 enfants (30 enfants par accueil de loisirs de
chacune de nos villes membres) et 320 adultes (personnel du service Animation et
Restauration des villes - animateur.rice.s, agents de restauration, responsables de
services -, élu.e.s des villes, parents d’éleves), soit au total 800 personnes.

Deux temps pédagogiques sont prévus :

e Un atelier pédagogique sur le temps périscolaire introduisant les différentes
notions d’alimentation et d’agriculture saines, durables et locales ;

e Une journée de visite de ferme ou d‘atelier de transformation agricole BIO
(Ilégumerie, laiterie, fromagerie) du territoire francilien.

Les groupes d'enfants créeront des productions artistiques dans leurs accueils de
loisirs afin de transmettre ce qu'ils ont appris a leurs camarades, et des affiches
seront créées dans le méme but.

Des supports pédagogiques (livrets pédagogiques) seront transmis aux familles en
paralléle pour les informer et les sensibiliser également aux mémes messages.

Une série de vidéos sur les différents temps d'animations sera réalisée afin de rendre
visible le projet et de sensibiliser plus largement aux enjeux d'une alimentation
durable.



Partenaires du projet :

Les communes de : Bobigny, Compans, Cramoisy, Fosses, Ivry-sur-Seine, La
Courneuve, Marly-la-Ville, Mitry-Mory, Monchy-Saint-Eloi, Montreuil, Pantin,
Romainville, Tremblay-en-France, Villetaneuse, Saint-Maximin, Saint-Vaast-Lés-Mello.

Période de réalisation :

Du 1ler ao(t 2024 au 31 juillet 2025



