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MENU JAUNE
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MENU ROUGE
A . Tomate de plein
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Produit issu de I'Agriculture
Biologique

@ Indication
¥ Géographique Protégée

@ Commerce équitable

Plat élaboré par nos
cuisiniers a partir
de produits bruts
ou peu transformés

Pain i a tous les repas

Produit issu d'lle-de-France

ou des régions limitrophes
selon la définition du référentiel
«Ecocert» en cuisine

Appellation Des fruits de saisons sont servi a tous
d'Origine Protégée les repas: Melon, abricot, pasteque,

nectarine, péche.




