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. . . Concombre L Salade verte .
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Salade de pommes Tomate et S Batonnets de
Entrée de terre aux olives Pizza au fromage mozzarella CEuf dur .E/ S‘alafde verte Mais vinaigrette & . Tgmate carottes et SaJade de
L mayonnaise vinaigrette vinaigrette pates
vinaigrette houmous
Bolognaise de
Filetd tentilles \, Cake sal Dhal del Il Filetd T d Omel
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. Salade verte Salade derizau | Concombre™ Salade de pommes N 2] Carottes rapées *.‘Q’
Entrée . L . de terre sauce Melon Pastéque Houmous® vinaigrette aux fruits
vinaigrette surimi vinaigrette (&) .
ranch de la passion
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- Omelette nature ™ Cordon bleu de Filet de poisson Cari réunionnais @ CEufdur = Filet de poisson Emincé de volaille &/
= volaille sauce curry u mayonnaise meuniére sauce coco
Plat Tortelloni @
principal sauce tomate
Duo de perles 3] Carottes et - . . .
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. . - . Tomate de plein
Entrée s.a'?de verte Pizza au fromage Conco‘mbres b T°g§a§>e «_ale pleln champ Pasteque Pa'tes' tricolores champ® & Salade de riz & Pasteque
vinaigrette creme £ & vinaigrette vinaigrette P
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Filet de poisson
i ) sauce boursin
5t 2@ Haricots rouge Emincé de boeuf B = Quiche au Omelette nature Semoule Sauté de boeuf Bt Nuggets de
Poulet réti 2 sauce cacahuétes lentilles FI® £ Q " sto FIQ .
Ecrasé de aux lentilles == romage = compléte 4 paprika poulet
p:-?:ci a1 Pommesdeterre
P P FiQ au colin Salad weot || |
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Courgettes FQ Semoule compléte Haricots verts et L . Coeurs de blé aux | Ratatouille et pois . . .
en persillade & i} pommes deterre @ M2 vnrslgrette Brocolis & petits légumes & chiches Petits pois Frites et ketchup
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Petit suisse o Yaourt aromatisé
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Dessert Purée de Fruit Glace ou Créme Abricots secs Fruit Salade de fruits Fruit Glace ou
pomme chocolat @ patisserie
Produit issu de I'Agriculture @ Indication Plat élaboré par nos * Aide de I'Union Européenne Pain B & a tous les repas
& Biologique # Géographique Protégée cuisiniers a partir a destination des écoles
N de produits bruts
Produit issu d'lle-de-France w5 Appellation ou peu transformés Les fruits servis sont de saison : Toutes nos vinaigrettes sont bio
ou des régions limitrophes « d'Origine Protégée PN melon, pastéque, abricot,péche,
selon la définition du référentiel \Y—'E/ CEuf ou viande de France nectarine, prune
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