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en achetant la viande a lI'équilibre c'est a dire acheter I'animal entier

pour valoriser les parties «avant» et «arriére». Consulter le site internet

de Tables Communes pour connaitre le menu précis par ville et par
école.

*Le poulet est proposé sous différentes formes en alternance selon la
cuisine centrale qui prépare les repas de votre ville. Ainsi, les enfants
pourront déguster selon les menus soit un émincé de poulet soit du
poulet réti. Tables Communes soutient les filiéres de viande francaise

Pour des raisons indépendantes

de notre volonté, des changements
peuvent intervenir dans

la composition des menus.
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